ELECTROQUIMICA o pH Y REDOX ¢ ELECTRODOS pH ¢ ELECTRODOS PARA ALIMENTACION

Electrodo de pH 2 PORE

¥y
ML B3l + | swiss hand made
t."ﬁ
£ Electrodo de penetracion para alimentacidn, carnes y quesos.
U
5
'z * Rango 0...14 pH
E e Temperatura 0...60°C
< e Cabezal S7
S e Electrolito de polimero, sin mantenimiento.
Caracteristicas técnicas 2 PORE
Penetracién en carnes,
Aplicaciones embutidos, queso, jamones,
frutas y vegetales
g PH escala de medida 0...14 pH
5
s Temperatura de trabajo 0...60 °C
§ Elemento de referencia Ag / AgCl
]
2 Diafragma 2 abiertos
S}
é Electrolito Polimero
Membrana Punta
Longitud / Didmetro 35/ 6 mm
Material del cuerpo Vidrio
Inmersién minima 10 mm
Sensor de temperatura No —
@
V €
S
Cabezal o conector 0
™M
Cabezal S7 _|
Para pHmetros Con cable AS7
_ Cat n° Descripcion
ko)
7} Electrodo de pH XS 2 PORE, didametro @ 6 mm, L= 35 mm, rango pH 0...14, temp.
= G-32200333  0...+60 °C, cuerpo vidrio. Electrolito polimero. Sin cable, cabezal S7.
>

Para penetracion en alimentos.
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